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« Menu Dégustation »

155€TTC avec Wagyu

125€ TTC sans Wagyu
Boissons non comprises

Mise en bouche...

Maquereau...
Mariné et légérement cuit a la flamme, eau de tomate
verte, creme légére infusée de fenouil sauvage.

Coco blancs...

Cuits longuement a petit feu, cueillette de Barbentane,
crémeux de tomates séchées, bouillon froid a la feuille de
figuier.

Truite...
De l'Isle sur la Sorgue en cuisson « ineffable », pate de
carottes, jus blanc de truite.

Aubergine...
Sous un voile d’ail noir, jus de champignons séchés,
girolles, infusion de mousse de chéne.

Wagyu...
Voyage depuis la préfecture d’Okaido, a la rencontre d'un

beeuf a la texture unique au monde.

Péche...
Jaune en confit, sanguine en sorbet, déposée sur un pesto
d’amande, mousse lactée a la verveine.

Toute allergie ou restriction alimentaire n’ayant pas été
annoncée lors de la réservation, ne pourra pas étre prise en
compte.

Toutes nos viandes sont d’origine Francaise.

Nous ne sommes malheureusement pas en mesure de répondre a
toutes les restrictions alimentaires. Si les exigences de régimes et
diététique imposent des changements dans le menu qui
entraineraient un compromis sur la qualité de la cuisine, il se peut
que nous ne puissions pas répondre a votre demande.



